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Menu – Frokost uge 20 
Mandag 13/5 
Hovedret: 
Stegt flæsk med persillesauce, dampede kartofler vendt med persille. Dertil kogte gulerødder og 
agurkesalat.  
 
 
Tirsdag 14/5 
Hovedret: 
Fiskekrebinetter med kartofler, stuvet kål, ærter samt peberrod og dild. 
 
 
Onsdag 15/5 
Hovedret: 
Farsbrød med bacon samt ristede grøntsager. Dertil ribsgele, flødesovs og urter. 
 
Dessert: Citronfromage med hvid chokolade, fløde og basilikumolie.  
 
 

Torsdag 16/5 
Hovedret:  

Kylling i karry med løg, æble og peanuts. Serveres med ris og råkostsalat.  

 

 
Fredag 17/5 
Hovedret: 
Frittata med ristede kartofler, fetaost, soltørrede tomater og rosmarin. Dertil en tomatsalat med 
mozzarella og basilikum. 
 
Dessert: Brunsviger med flødeskum 
 
 
Lørdag 18/5 
Hovedret: 
Sesambagt kalkun med pitabrød, rødkålssalat og ristede søde kartofler. Dertil chilimayonnaise.  
 
Dessert: Blåbærgrød med mandler og citronflødeskum  
 
 
Søndag 19/5 
Hovedret: 
Pasta bolognese serveret med rucolapesto, parmesan flager og en frisk cherrytomatsalat.  
 
Dessert:  Blåbærgrød med mandler og citronflødeskum 
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